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KSTRUCÇÕES PABÂ 1 CDLTDBA IO TRIGO 



Considerações geraes. — Não discutiremos a 
vantagem do trigo como planta alimentar, visto conter elle o 
glúten e o amido ou fécula, princípios utilíssimos para a nu- 
trição do homem, além da palha muito apropriada a de certos 
animaes domésticos. 

Tem-se, é verdade, procurado discutir este assumpto relati- 
vamente á economia e clima para demonstrar-se a desvantagem, 
e até a impossibilidade de cultivar este cereal, deixando-se de 
lado outras plantas industriaes, indígenas ou já acclimadas, 
que dão mais interesse. 

Em contraposição a esta idéa diremos que o milho, o arroz, 
o feijão, etc, com quanto sejam plantas cultivadas vantajosa- 
mente entre nós, têm sido abandonadas suas culturas por al- 
guns fazendeiros, que sustentam não carecermos perder o tempo 
com ellas, visto o lucro conseguido com a venda do café, as- 
sucar, algodão, etc, ser mais remuneradora ; pelo que convém 
antes comprados no mercado. 
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Isso e as antigas tabeliãs das estradas de ferro fizeram com 
que o arroz de Odessa, o feijão e milho de Portugal e o milho 
do Rio da Prata fossem vendidos pelos importadores por preço 
mais vantajoso. 

Com o trigo que nos tempos coloniaes era cultivado em todo 
o Brazil deu-se o mesmo facto, o que dispensamos de discutil-o. 

Climatologia* — O trigo demanda em geral o clima 
temperado. Elle é cultivado em quasi toda a Europa (meri- 
dional e central de preferencia), na Ásia, no Egypto, na Al- 
géria, no Cabo da Boa Esperança, na America do Norte, na 
Austrália, nas Republicas platinas etransandinas. 

Este cereal, como demonstrou Humboldt, nasce no hemis- 
pherio Septentrional desde 64° até 10° lat. N., o que corres- 
ponde no Brazil, desde o extremo Sul até o Norte das provincias 
de Sergipe, Goyaz, Matto Grosso, ao Sul do Piauhy, e uma 
pequena zona do Sul de Pernambuco e Alagoas e do Norte da 
Bahia. 

E* claro que se deve ter em vista, não só as variedades 
cultivadas, como também as altitudes, exposições e outras 
circumstancias especiaes : mesmo porque não sofFre hoje contes- 
tação, serem as plantas como os animaes sujeitas ás condições 
imperiosas do clima. 

Assim, tem-se notado que algumas variedades vegetando fa- 
cilmente em um paiz onde o céo se acha constantemente nu- 
blado, nascem com difficuldade em outro em que a atmosphera 
é limpida, a temperatura mais elevada e o terreno fresco. 

Os últimos limites de altitude conhecidos nos quaes se tem 
encontrado o trigo vegetando, são : 

No Equador 3,200 metros 

Em França 1 ,050 » 

Na Escócia 200 » 

Na Norwega (a mais de 65° lat; N.) 50 » 
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Em conclusão, o trigo dá bera em todas as latitudes, uma 
vez que, escolhidas as variedades mais apropriadas aellas, pos- 
sam attingir seu cyclo vegetativo, isto é, encontrar umasomma 
de temperatura durante este período, que seja igual a 2,050° ou 
2,150° C, no máximo. 

Typos cie trigos. — O trigo ( Triticum sativum 
L. fíg. 1.) pertence ao grande ramo dos Monocotyledoneos, 
familia das Gramíneas, e tribu das Hordeaceas. 

Nesta tribu ha muitos géneros que são alimentareseoutrosnão. 

O género Triticum compõe-se, segundo o Sr. Heuzé, de mais 
de 115 variedades, além de grande numero de plantas culti- 
vadas erroneamente como hy bridas ou novas variedades . 

Na agricultura se distinguem os trigos barbudos e sem bar- 
bas, que por sua vez, em relação á consistência dos grãos, se 
dividem em tenros e duros ; vegetando melhor estes nos climas 
quentes e aquelles nos frios. 

Os molles são mais farinhosos e dão melhor pão ; infeliz- 
mente, como ficou dito, não vêm bem nos climas quentes, salvo 
algumas excepções . 

No commercio se conhecem os trigos brancos e os vermelhos, 
segundo as cores. 

Attendendo-se á época de sua plantação, adoptou -se duas 
grandes divisões, que nada têm com as espécies a que ellas 
pertencem ; a saber : 

Os trigos de inverno (Triticum hybernum). 
Os trigos de verão (Triticum oestivum). 

Os trigos de inverno são bisannuaes (se conservam na terra 
dous annos, florescendo e fructificando uma só vez durante 
este tempo), são também chamados trigos de outono, etc. 

Os trigos de primavera são annuaes (florescem e fructificam 
no mesmo anno), denominam-se também trigos de Março 
(na Europa), trigos de verão, etc. 
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Com quanto existam diversas espécies deste cereal, adopta- 
remos a divisão do Sr. Vilmorin, a saber : 

i.° Trigo ordinário (Triticum sativum) 

2.° » túrgido (T. turgidum) 

3.° » duro (T. durum) 

4.° » da Polónia (T. polonicum) 

5.° » amylacea (T . amylaceum) 

6.° » louro espelta (épautre dos francezes) (T. spelta) 

Destes existem muitas variedades que podem ser cultivadas 
no Brazil, entre ellas citaremos algumas. 

Da primeira, trigo ordinário (Triticum sativum), lembra- 
remos entre os sem barbas os seguintes : 

l.o OtrigodoChileoudoThibet(X) Precoce, porém sensivel á geada. 

2.° O trigo de Saumur (Muito productivo, principalmente 

) nos annos quentes e seccos. 
3.o O trigo de Whittington (da /Exige boas terras; ó 'precoce, e 

Suissa). . . . -. j mu i t0 productivo. Cultiva-se na 

( America do Sul. 
4.o O trigo de Hunter ( da Escossia (Muito productivo, principalmente 

W \ n os annos quentes e seccos . 

5.° O trigo branco de Março (Alie- U*. •*« 

k v jMuito precoce e productivo. 

6.o O trigo de Nápoles E' um dos melhores. 

7.° O trigo azul de Noé (França).. S Vi S°roso, muito precoce e produ- 

( ctivo. 
8.o O trigo de Odessa (Grão bello e grande ; exige boas 

/ terras . 

Entre os barbudos : 

9.o O trigo da Sicilia (Qualidade regular, porém muito 

( productivo. 
10.° O trigo de Março, ordinário. . E' precoce edá bom feno. 

ll.o O trigo de Victoria (Caracas). J Muit0 precoce, adaptando-se em 

( terras más ; qualidade boa. 

12.° O trigo vermelho de Março. . . | Pr «coce e pouco exigente quanto ás 

( terras. 
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Da segunda, trigo túrgido (T. turgidum), mencionaremos : 

l.o O trigo poulard branco de barbas í Nâo ó muito exigente em relação ao 

l solo ; pôde ser cultivado nos 

caducas . . / 

[ paizea quentes e seccos. 

2.» O trigo poulard vermelho liso. E ' mait0 rustico ' resiste á kumidtde 

( e tem o grão excel lente. 

3.° O trigo do Egypto E' rustico e productivo. 

4.° O trigo hespanhol E' vigoroso e productivo. 

5.o O trigo nonette (de Génova) ...) E ' muit0 P™coce f mas exige boa 

/ terra. 

6.o O trigo grosso turquet (da Hes-Í Tem bom grão, ó vigoroso e muito 
panha) ( productivo. 

Da terceira, o trigo duro (T. durum), citaremos : 

S Resiste ao calor, exige terras boas, 
é precoce e serve principalmente 
para a preparação do macarroni e 
d'outras massas. 

2.» O trigo trimenia (três mezes), l v «f ^ to ^em nos terrenos medíocres; 

/ é muito empregado para fazer-se 
da Itftlia / massas. 

3.o O trigo duro (durelle fastueuse) ) D& excelIônte So 
da Algéria ( 

4.° O trigo de Alexandria Dá bom grão e é vigoroso. 

5.° O trigo vermelho da Africa (a*-\ Muit0 rico em « luten 5 e pustico ' 

< porém soífre com o excesso de 

haine ) ( humidade. 

6 .° O trigo de Ismael ) Precoce e de boa qualidade. 

7.° O trigo de Sardenha Muito productivo. 

o « /x 4 • j t> u • \ Se cultiva no Egypto ; é muito pro- 

8.oO trigo de Barbaria. . { , A . OJ r 

° ( ductivo. 

fto ". ,i •,,,«•■, ( Productivo ; não conserva seus ca- 

9. 8 O trigo avelludado de Said < A * i- 

° ( racteres senão nos climas quentes. 

J/x . . „ ~ . (Magnifico grão ; se cultiva no 

10.° O trigo de Cairo } ° 4 

{ Egypto. 

. . n ~ . . , . - . \ Excellente grão ; se cultiva na 

11.° O trigo negro de Mostaganem. J 

Âe% n ~ , . , ~ . INão se cultiva em geral senão na 

12.o o trigo negro da Rússia J _,. ... „ \ ... 

( Sicília, na Hespanha e Africa. 
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Da quarta, o trigo da Polónia, (Triticumpolonicum), só 
mencionaremos duas como apropriadas ao Brazil : 

E' originário do Sal da Ásia ; se 

, ^ _ . , , , . cultiva na Africa, Ásia e Hes- 

1.° O trigo da Polónia, barbudo. .. 1 , , ,. 

A panha ; vem bem nos climas tem- 
perados. 

2.° O trigo negro da Polónia, bar- t Boa qualidade ; cultiva-se na Al- 
budo I geria. 

Da quinta, o trigo amylaceo (Triticum amylaceum), só duas 
nos convêm, e são : 

1.° O trigo amylaceo preto, da CE' rústico, pouco exigente em re- 
Abyssinia ( laçâo ao solo e á sua riqueza. 

a«/%.- i-.jaíí- í Bella variedade : cultivado na Africa 

2.° O trigo chato da Africa { om ... ' 

° ( ena Sicília. 

Da sexta, o trigo louro (Triticum spelta) só conhecemos 
uma que se adaptará ao nosso clima, é : 

SVem bem nos a: los pobres, seccos e 
húmidos ; é rústico, porém dá 
maior quantidade de feno palha do 



í 



que de grão nas terras argillosas. 

Quasi todas estas variedades devem ser plantadas na pri- 
mavera (de Setembro a Dezembro), com excepção daquellas que 
têm um pequeno (X) em seguida, as quaes serão plantadas de 
Março a Junho. 

Torna-se entretanto necessário que cada fazendeiro ou agri- 
cultor que receber sementes de trigo do Ministério da Agricul- 
tura, se obrigue a informar a esta Secretaria qual a variedade 
que melhor resultado offereceu, o logar em que foi plantado e a 
natureza do terreno. Só assim se poderá fazer um estudo pro- 
veitoso da cultura de uma planta ainda tão pouco generalisada 
entre nós. 

Terreno. — Ao trigo convêm os solos frescos, permeáveis 

e profundos, e de consistência e fertilidade médias. 

2 
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Nos seccos as espigas não se formam ; nos muito húmidos 
os tecidos são frouxos e aquosos, predominando o desen- 
volvimento do colmo e das folhas, com prejuízo da fructifi- 
cação . 

As terras argillosas são nocivas nos logares muito chuvosos ; 
amenos que o sub-solo ( segunda camada do terreno, de com- 
posição e côr differente da mais superficial ) não seja per- 
meável ; não menos inconvenientes são também as calcareas e as 
silicosas ou areentas nos climas quentes e seccos . l 

Os terrenos de alluvião 2 ura pouco silicosos ou argillosos 
são muito favoráveis . 

As terras argillo-calcareas ( que contêm mais,argillado que 
cal ) e calcareo silicosas ( que encerram mais cal do que arêa ) 
são boas, por não conservarem a humidade no tempo chuvoso ; 
as silico -argillosas (que têm mais arêa do que argilla)são 
excellentes . 

Torna-se, entretanto, indispensável addcionar cal aos ter- 
renos onde houver ausência d'ella, visto concorrer esta sub- 
stancia, não só para o augmento da producção, como também 
para melhorar a qualidade da semente. 

ilLfolh** mento. — Chama-se afolhamento a ordem das 
culturas em que as plantas devem succeder-se em um certo 
numero de annos, para voltar de novo á mesma cultura. 



* Póde-se praticamente conhecer essas três sortes de terrenos, por um meio ao 
alcance de todos: 

As terras argillosas, quando moltndas, formam uma massa plástica ( que toma o molde 
dos corpos que a coinpiimem), caracter que ;s distingue das silicosas ou aren >sas ; 
cozida», tomam a consistência tenaz ; são uncluosas ao tacto, e ticam polidas como attrito 
da unha. 

As terras calcareas lançando-se sobro ellas um acido qualquer, como o vinagre ou 
aeido acético, produzem oíferveseencia ; não offerecem consistência ; quando molhadas 
formam torrões, quo d pois de seccos se dosmauelum em contido com o ar. 

As terras arenosas sío ásperas ao tacto, permeáveis e não formam nussa quando mo- 
lhadas ; os ácidos não tém nenhuma influencia sobro ellas. 

* As torras de alluvião são formadas de depósitos trazidos pelas aguas, o são ricas em 
matorias orgânicas. 
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E' muito difficil determinar o systema de cultura e o afo- 
lhamentoque mais convém fazer-se em cada localidade, por 
quanto d'ahi resulta a fortuna ou ruina de cada fazendeiro. 

Existem, entretanto, regras que servem de base á sua es- 
colha: ellas dependem principlmente das circumstancias 
económicas do paiz, dos capitães disponíveis, das exigências e 
distancias dos mercados, e bem assim da divisão da proprie- 
dade. 

Sem que entremos no desenvolvimento deste assumpto, 
diremos que as plantas exigem uma alimentação especial, 
segundo as espécies e variedades a que pertencem, que, encon- 
trando na terra a principio os elementos que lhes são apro- 
priados, se apoderam d'elles, não podendo mais viver, si não lhes 
forem restituídos os mesmos elementos que se esgotaram. 
D'ahi se comprenhende a vantagem do afolhamento, desde que 
se fazem succeder as plantas, cujos alimentos tirados da terra 
não são os mesmos ; ficando assim demonstrada a vantagem de 
uma serie de culturas diversas em um período determinado. 

Convém entretanto dizer que, o emprego do afolhamento só 
se pratica quando a cultura é intensiva, isto é, desde que se 
deseja obter maior somma de productos em menor superfície de 
terreno, e portanto dispor de capitães sufficientes para sub- 
stituir os braços pelas machinas e as derrubadas pelos estrumes. 

Entre nós ainda podemos adoptar o alqueive ou o repouso da 
terra, visto existirem superfícies consideráveis que não são 
cultivadas por falta de braços . 

Necessitamos porém preparar-nos para a cultura intensiva, 
por isso que os braços para a lavoura começam a escassear, e as 
nossas necessidades se multiplicam com o augmento de popu- 
lação . 

Poderemos ensaiar o afolhamento biennal ( de dous annos ) 
que consiste na cultura de um cereal em um anno, deixando-se 
o solo repousar no seguinte anno. 
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Em algumas localidades se alterna a cultura do trigo com a 
do milho, mas para isso é preciso possuir outros terrenos des- 
tinados aos pastos naturaes ou artitíciaes, com o Sm de obter 
estrumes, e com elles fertilisar o solo em que deve se plantar 
os cereaes, tornando assim esta cultura remuneradora. 

Preparação do solo. — O trigo é uma das plantas 
que mais exige o preparo do solo ; este deve ser amanhado ou 
lavrado de m ,20 a m ,25 de profundidade, dependendo, entre- 
tanto, tal operação das colheitas anteriores . 

A terra deve soffrer três amanhos pelo menos, antes da plan- 
tação ou sementeira, convindo mesmo ser em maior numero, 
até cinco si o terreno fôr argilloso ou barrento . Isto tem por 
fim facilitar o contacto do ar atmospherico com as camadas 
mais profundas do solo e produziras reacções chimicas que tor- 
nam solúveis certos princípios que nutrem as plantas ; além de 
destruir vários insectos que ahi estão accumulados, principal- 
mente nos logares onde ha geadas, e desembaraçar a terra das 
sementes de plantas prejudiciaes, que nascendo antes de ser plan- 
tado o trigo, são arrancadas ou enterradas pelo arado quando 
ellas não têm ainda florescido, o que augmenta a riqueza do solo 
com este accumulo de matérias orgânicas. 

Logo depois da colheita dà-se um amanho superficial de 10 
centímetros de profundidade, empregando em seguida a grade, 
afim de desembaraçar a terra das raízes das plantas que foram 
cultivadas antes ; mais tarde, no outono (de Março a Junho), 
dà-se um segundo amanho de 25 centímetros de profundidade ; 
na primavera (de Setembro a Dezembro), quando as sementes 
das plantas prejudiciaes começam a brotar antes da flores- 
cência, passa-se o extirpador a 10 centímetros de profundi- 
dade, seguindo-se o emprego do cylindro e da grade ; finalmente 
dà-se mais dous amanhos no verão (de Dezembro a Março) ; 
sendo o segundo pouco antes de plantar-se. 



— 13 — 

Estrumes e correctivos.— Pela analyse do trigo, 
sabe-se que elle encerra principalmente a silicia, a potassa, o 
acido phosphorico, a cal e a magnesia, em combinações di- 
versas, d'onde se conclue que os terrenos devem conter esses 
princípios, seja naturalmente, seja addicionando ao estrume de 
estrebaria os princípios que lhe faltam . Só a um chimico com- 
pete determinar as substancias que faltam . 

Nas terras argillosas são muito convenientes os estrumes 
palhosos (que a palha não esteja muito decomposta), principal- 
mente si lhes forem ajuntadas as cinzas de ossos (que são 
perdidas no Rio Grande do Sul), as substancias córneas dos ani- 
maes, reduzidas a fragmentos, o guano, as urinas decompostas 
(de 150 a 200 hectolitros por hectare). 

Nas terras seccas (calcareas e arenosas) os estrumes aquosos, 
como o de vacca, são os mais apropriados, e bem assim os 
líquidos das estrumeiras. 

Correcções. — Chama-se corrigir um terreno, modi- 
ficar suas propriedades physicas, de modo que elle se torne pró- 
prio a produzir e tenha uma consistência conveniente. 

As correcções se fazem com a marga (composição natural da 
cal, da argilla e da silicia). 

Quando um terreno é muito arenoso, mistura-se-lhe a argilla 
para que elle se torne mais consistente ; quando elle é argilloso 
se addiciona a arêa, para que fique menos compacto ; quando 
elle não tem cal se lhe fornece esta substancia . 

Sementeira. — Como regra geral, antes de semear é 
conveniente fazer a escolha das sementes, estabelecendo o prin- 
cipio da selecção, como meio de evitar a degenerescência da 
planta cultivada. 

Nas sementes deve-se considerar os seguintes pontos, os 
quaes passaremos a justificar : 

1 . ° O seu grào de maturação ; 
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2.° A sua conformação; 

3 . ° A sua idade ; 

4.° A sua substituição, quando são exóticas evêm a dege- 
nerar. 

Antes de plantal-as, coraquanto a germinação se faça fa- 
cilmente, é conveniente escolhel-as bem maduras. 

Algumas pessoas acreditam que o grão maior produz me- 
lhores resultados ; as experiências porém demonstram que 
o pequeno produz o mesmo resultado, comtanto que seja bem 
conformado. 

E' vantajoso empregar as sementes mais novas, colhidas 
no anno precedente ao da sementeira, porquanto suas proprie- 
dades germinativas diminuem com o tempo, sendo no fim do 
4 o aDno quasi negativas. Isso porém depende do modo por 
que são conservadas : nos logares seccos, onde ha pouco calor, 
ellas duram muito tempo. 

Ha um meio de conhecer praticamente si suas propriedades 
germinativas não têm sido alteradas : para tal fim collocam-se 
as sementes dentro de um pires, envolvendo-as no algodão embe- 
bido na agua e conservando uma temperatura de 20 a 25° centí- 
grados : as boas sementes germinam logo, ao passo que as outras 
ficam inertes, podendo -se assim estabelecer uma proporção. 

Quanto à sua substituição, tem sido feita periodica- 
mente, por alguns agricultores, que mandaram expressamente 
vir de paizes longínquos, para evitar a degenerescência das 
variedades que cultivam. 

Depois de longas discussões tem sido provado que este meio 
não aproveita de um modo absoluto. 

Os lavradores que querem conservar intactas algumas va- 
riedades, que têm observado degenerar em consequência do clima 
ou da natureza do terreno, devem renovar as sementes ; a não ser 
assim, essa substituição é inútil e muita vez prejudicial, mesmo 
porque succede receberem qualidade inferior ás cultivadas . 
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Época da sementeira. — Esta differe com a varie- 
dade que se quer cultivar ; na generalidade, a época que nos 
parece melhor, sem considerarmos as causas meteorológicas 
especiaes (c.ilor, chuvas, ventos, seccas reinantes, etc.)> é a 
comprehendida nos mezes de Março a Junho, si se cultiva as 
variedades de outono ou de inverno ; e entre os mezes de Se- 
tembro a Dezembro, si pelo contrario quer -se cultivar as va- 
riedades de primavera ou verão. 

A determinação precisa destas épocas é quasi impossível ; só 
a observação pôde melhor aconselhal-a ; por quanto o clima, as 
variações das estações, a composição do terreno e as variedades 
cultivadas são causas muito poderosas que devem ser attendidas. 

Cumpre lembrar que as variedades de outono, quando são se- 
meadas tarde, dão menos palha e mais grão ; entretanto, como 
entre nós, na grande zona indicada para a cultura do trigo ha 
dous climas bem distinctos, é bom antecipar no sul as semen- 
teiras. 

Para as variedades de primavera, parece preferível semear 
o mais cedo possível, para que o calor mais intenso do verão 
não encontre a planta muito tenra. 

Relativamente aos terrenos argillosos, cuja superfície se en- 
durece com os primeiros calores da primavera, é ainda bom 
plantar com antecipação : o mesmo se dá com os que se des- 
seccam facilmente, devido á mesma causa. 

Quantidade de sementes. — Na sementeira a 
quantidade de sementes empregada varia de 1 hectolitro a 
8 hect. 50, conforme a variedade, clima, a natureza e pro- 
fundidade do solo. 

Esta operação se faz á mão ou em lanço, em regoe em linha. 
O segundo methodo é dispendioso e mais demorado. 

A sementeira á mão (ala volée) ó muito commum e pouco 
dispendiosa, porém gasta mais semente. 
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A sementeira em linha se faz por meio do semeador mechanico, 
que é incontestavelmente o preferível, por dififerentes razões: 
economisa-se a semente, dá -se maior vigor ao vegetal pela acção 
directa do ar e da luz, se o expõe menos a acamar ou cahir e 
diminue-se a acção das chuvas excessivas. 

O Sr. Remond, dos estudos que fez dos dous systemas de se- 
menteiras, achou para 5 hectares, o seguinte : 





Sementeira em linha 


Sementeira á mSo 


Grão 


100 hectolitros 


90 hectolitros. 


Palha 


3,284 kilogrammas 


3,127 kilogrammas. 



Ou por hectare uma differença a favor do primeiro de 1 hect. 
36 lit . , além de 81 feixes de palha. 

Profundidade.— Nos logares onde a cultura é feita 
em regra, segundo a natureza da camada arável, as sementes 
devem estar de 7 a 9 centímetros de profundidade. 

Preparação das sementes. — Existe um appa- 
relho especial, o separador, que põe de * parte as sementes 
estranhas ou degeneradas. 

Pela densidade ou peso pdtíe-se separar na agua as sementes 
que se acham em bom estado das que estão atacadas, collocan- 
do-as em um vaso cheio d*agua. 

Aconselham também lançal-as na agua decai para evitar 
certas moléstias, ou na urina decomposta para activar suas 
propriedades germinativas . 

Amanhos de conservação. — E' empregada a 
grade nos mezes de Setembro ou Outubro, attendendo à na- 
tureza do terreno, á temperatura e á latitude, quando o trigo 
de outono começa a germinar ; o que concorre para dividir a 
superfície do solo e facilitar a acção dos agentes atmosphericos, 
despertando assim a planta do estado de hibernação ou somno 
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em que se achava, além de favorecer o desenvolvimento de novas 
raízes, e portanto o seu estado geral . 

Para o trigo de primavera o emprego da grade deve ser em 
Outubro ou Novembro ; convindo mesmo repetir esta operação 
duas ou três vezes mais, conforme a composição e limpeza do 
solo, e bem assim o desenvolvimento do cereal. O tempo porém 
preferido para isso deve ser o secco, e a temperatura branda. 

Sendo a terra arenosa, a operação é differente ; neste caso, 
faz-se o que os francezes chamam ploutrage, que consiste em 
passar um cylindro de madeira ou uma grade do lado opposto á 
parte dentada : torna-se assim o terreno mais compacto e plano, 
conseguindo arrancar as plantas adventícias (que crescem sem 
ser semeadas e que prejudicam a cultura) . 

Uma segunda capina é feita quando o cereal tem quatro a 
cinco folhas : o fim deste amanho ó tornar o solo movei, per- 
meável, e destruir as plantas nocivas. 

E' uma operação que pôde ser feita á mão, com a enxada 
simples, ou por meio da enxada mecânica : no primeiro caso 
quando se semêa a lanço, no segundo quando é utilizado o 
semeador. Ella pôde tornar-se nociva na maioria dos casos, 
quando o tempo é muito secco e o terreno húmido ; n'este 
caso as plantas adventícias morrem dificilmente ; n'aquelle, 
soprando um vento a uma temperatura elevada, as raízes 
do cereal soffrem . 

Acontece ás vezes que, áemeando-se o trigo conchegadamente 
e em terrenos frescos e férteis, a vegetação da parte herbácea 
deste cereal é considerável, o que se conhece pelo desenvolvi- 
mento das folhas e pela sua côr verde escura. D'ahi resulta 
que as plantas menores ficam privadas de luz e de ar, não 
podem desenvolver-se, diminuindo portanto a producção do 
grão . 

Para evitar-se este mal corta-se uma parte de suas folhas, 
mais ou menos na metade de seu comprimento , 
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Pratica-se ainda a sachagem das plantas adventícias com o 
fim de facilitar o desenvolvimento do cereal, permittindo ao 
mesmo tempo a acção benéfica do ar atmospherico . 

Plantas nocivas. — Seria necessário conhecermos a 
flora de cada localidade para podermos enumerar estes vege- 
taes ; entretanto, citaremos alguns que são communs aos climas 
e às terras apropriadas ao trigo . Além das plantas do paiz, que 
em relação a este ponto não estão bem conhecidas, ha um certo 
numero delias, cujas sementes acompanham as do trigo e 
desenvolvem-se onde elle é plantado . 

Entre as vivaces contam-se : 

A aveia de raiz bulbosa (Avena bulbosa, Willd.) 

A grama (Triticum repens, L.) 

O feto commum (Pteris Aquilina , L.) 

A luzerna selvagem ou/ 

í(Medicago falcata, L.) 
trevo do campo > 

A campainha (Convolvulus arvensis, L.) 

A tussilagem (Tussilago farpara* L.) etc. 

Entre as bisannuaes temos : 

A camomilla fétida (Anthemis cotula, L.) 
A dormideira sylvestre (Papaver Rhoeas, L.) 
O joio multifloro (Lolium multiflorum, L.) 
A mustarda selvagem (Sinapis arvensis, L.) 
A centáurea azul (Centáurea cyanus, L.) 
Different9s renunculos (Ranunculus sp.) 

JlLoimaes nocivos. — Gomo os vegetaes, o seu nu- 
mero é variado em cada provincia do Brazil, citaremos entre- 
tanto alguns mais conhecidos como prejudiciaes aos cereaes. 

Entre os Mammiferos : 

O coelho tapiti (Lepus Branliensis, L.) 
A preá (Cavia Aperea Exl.) 
A capivara (Hydrochceris Capibira) . 
Os ratos (Mus sp.) 
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O porco do matto (Dicotyles torquatus y Cuv.) 
A anta (Tapirus americanus, Bris.J 
Os veados (Cervus sp.) 

Entre as aves : 

Differentes aves granívoras em geral, e entre outras as da 
família das Fringilidas, como o papa-arroz (Sporophila ornata) 
e outras congéneres, os diversos pombos dos géneros Crosso- 
phtalmus, Chamoepe, Columba, Peristera e differentes espécies. 

Os jacus (Penélope sp.), e muito outros. 

Entre os insectos mencionaremos : 

O palg&o (Aphis sp.) 

A traça (Tinea granella) . 

O gorgulho (Curculio granarius .) 

A larva do besoiro (Melolontha sp.) 

O escaravelho (Elater segetis) . 

Os gafanhotos (Acridium migratorium) e outros. 

A esperança (Locusta viridissima) . 

Entre os molluscos conhecemos : 

A lesma (Relias pomatia) . 

Entre os vermes : 

As anguillulas (Rhábdidis tritici y Duj.) 
A minhoca (Lumbricus terrestris, L.) 

Acerca desta ultima as opiniões divergem ; alguns a con- 
sideram inoffensiva. 

Para os mammiferos e aves só a caça pôde afugental-os ou 
destruil-os . 

Para os insectos e vermes não se conhece um meio efficaz de 
destruição. Aconselha-se para alguns a compressão do solo, 
por meio de um cylindro de ferro, depois do amanho. 

Em certos logares espalha-se a soda bruta, na proporção de 
150 a 200 kilogr. por hectare, em seguida ás chuvas, de modo 
que aquella substancia mineral se dissolvendo os extermina. 

O sulphureto de carbono parece um auxiliar poderoso, desde 
que seja empregado quando os insectos estiverem no estado 
de ovulo ; o formicida Capanema está neste caso . 



Moléstias. — Começaremos pela ferrugem (Vredo cerea- 
Hum, Phil.) que occasionou o abandono dessa cultura no Rio 
Grande do Sul e Paraná, onde foi muito prospera. 

Esta moléstia se origiua em consequência das alternativas 
bruscas de secca e grandes chuvas com abaixamento de tempe- 
ratura . 

Apresenta-se, como se vê da fig. 2 ( que tirei do compendio 
do Conselheiro Joaquim Caminhoa), sob a forma de pústulas 



# 



fig. í, Urodo rubigo, cogumelo di 

'- ; ' ' ■■— — ' "o (Uslilago maiiis;. 

ovaes, as quaes, logo que amadurecem, abrem-se, deixando 
escapar uma poeira negra, que em contacto com o ar toma uma 
cÔr de ferrugem d'onde lhe vem o nome. 

Philippar diz que na Inglaterra tem-se conseguido impedir o 
desenvolvimento deste cogumelo espalhando o chlorureto de 
sódio (sal commum } e a cal sobre as plantas atacadas, e bem 
assim as cinzas pyritosas . 
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O carbúnculo (Uredo Garbo tritici, D. C.) — O car- 
búnculo dos cereaes desenvolve-se em primeiro logar sobre a 
espiga, e particularmente nos ovários; inutilisandó e decom- 
pondo o grão. 

Esta poeira examinada ao microscópio apresenta-se sob a 
forma de capsulas esphericas e transparentes. Ella não é toxica 
ou venenosa como se pensou durante muito tempo. 

O remédio aconselhado é o mesmo que para a ferrugem. 

Tomamos como specimen uma espiga de milho, fig. 3, por 
melhor representar a moléstia . 

Carie (Uredo caries, Cand.) — E' ainda um cogumelo que 
se forma no interior da semente, não apresentando a prin- 






Fig. 4. Fig. 5. Fig. 6. Uredo Vilmorinea, 

Sporo de Uredo caries começando a germinar. cogumelo dos cereaes. 

cipio modificação de forma e de volume, mais tarde entretanto, 
a haste e as espigas tomam uma côr pallida e azulada, despren- 
dendo, quando são batidas, uma poeira ou spóros (figs. 4, 5 e 6) 
de côr negra, unctuosa ao tacto e de cheiro nauseabundo, 
adherindo á semente do cereal, a qual exige ser lavada, ou 
submettida á acção de escovas mecânicas, antes da sementeira, 
para que não se propague a moléstia . 

Esta poeira examinada ao microscópio tem a forma de pe- 
quenas granulações (fig. 7). 

Tessier e Bosc observaram que bastava pôr sementes per- 
feitas na agua em que se tinham lavado as atacadas da moléstia, 
para que as outras ficassem viciadas. 



As figs. 7 e 8 fazem ver a espiga do trigo atacada, e o 
sporo augmentadissiroo já em germinação. 

A carie persegue o cereal desde a germinação, penetra no 
interior da plantula ou erabryão; sendo no ovário que se produz 

o desenvolvimento completo. 



Fig. 8. Eipiua de trlifi «ta- 
cada de Brado cariei 

Para conhecer-se as sementes viciadas, emprega-se o prin- 
cipio da densidade, como acima por meio do separador. 

Como preservativos usa-se de differantes substancias chi- 
micas, como a cal viva, o chlorureto de sódio (sal commum), o 
alúmen (pedra hume), osulphato de sódio, o sulphureto de 
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arsénico, as urinas decompostas, os líquidos de estrumeiras ; 

sendo preferíveis o sulphato de cobre, o sulphato de sódio e 
o sulphato de cálcio. 



Tomam-se 8 a 9 litros de agua, onde se dissolvem 640 gram- 
mas de sulfato de cálcio, 2 ki logram mas de cal, e ahi é lançado 
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durante algumas horas um hectolitro das sementes que se quer 
plantar. 

esporão ou centeio espigado (Sphacelia segetum) è um 
cogumelo que persegue o milho, o centeio e o trigo. Aquelle 
nome se deriva de sua forma análoga a um esporão de gallo. 
E' cylindroide e de uma côr violeta no começo, a qual depois se 
torna preta. 

As fígs. 9 a 13 representam esta moléstia em todas as suas 
formas e phases. 



Fig. li. Cngumolo pedkolido, quit Fig. 13. Esporlodo trigo desan- 

doeénwii.. 1 * " ° °' P ° r ° "Sàwibatiíil^"''' 

A differença que se nota entre o esporão do trigo e odo centeio 
é ser o ultimo mais curto que o primeiro : ambos são consis- 
tentes e tenazes. 

O remédio aconselhado consiste no emprego da cal e dos 
sulfatos, como no caso precedente. 

Neste género de moléstias encontra-se a Puccinia graminis, 
que é análoga á ferrugem , porém menos prej udicial . 

Existem outras moléstias ainda, como a chlorose, que se evita 
espalhando o guano e as aguas ammoniacaes e ferruginosas, 
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que são fáceis de encontrar ; ou também pode-se prevenir o mal, 
estrumando o terreno com substancias alcalinas (potassa, soda, 
cinzas, etc), ou sanificando o terreno por meio de esgotos. 

Estes processos, seguidos nos logares onde a cultura é intensiva 
e onde a divisão da propriedade os exige, já podem ser igual- 
mente adoptados entre nós, pelas vantagens que trazem, poden- 
do-se começar em pequena escala e augmentar gradualmente. 

Colheita. — Ella se faz com a fouce cegadeira, com a 
pequena fouce (faucille) e com a fouce mecânica ou machina de 
ceifar; sendo esta a preferível, quando o terreno a isso se 
prestar, pela rapidez com que é feita a operação . 

E 9 poca das colheitas. — Em geral ellas devem se 
fazer entre nós, para as variedades de outono, approximada- 
mente, no mez de Outubro ou Novembro, e para as variedades 
de primavera no mez de Abril ou Maio. 

E* também uma questão que só a pratica poderá precisar para 
cada localidade ; attendendo á variedade e ás circumstancias 
especiaes das dififerentes províncias . 

Qual é o estado de maturação o mais aconselhado para a co- 
lheita do trigo ? Tratemos de aprecial-o : 

Em geral, o trigo deve ser colhido quando a semente attinge 
seu completo estado de maturação, e cahe ; isto, porém, não 
convém, por occasionar grandes perdas aos lavradores. 

E' preferível colhel-o, quando sua maturação não está defi- 
nitivamente terminada ; a menos que as sementes recolhidas 
não sejam destinadas á plantação, como se pratica na Europa. 

Ora, a maior parte dos naturalistas sustentam que a matu- 
ração do grão não é uma funcção inteiramente vegetativa, mais 
sim a consequência das reacções chimicas que se dão em seus 
tecidos entre as substancias orgânicas e inorgânicas contidas na 

seiva e nos dififerentes órgãos jà formados. 

4 
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Alguns acreditam que a morte deste vegetal começa par- 
cialmente logo abaixo da espiga, pelo que, fica inteiramente 
interrompida n'elle a parte viva,e aquella que tem perdido suas 
funcções vitaes. 

Unida esta theoria à pratica, tem-se visto que o trigo colhido 
antes de bem maduro, e reduzido a farinha, dá para cada 
1, 500\ mais 125 grammas no fabrico do pão. 

Concluimos pois que a colheita deve ser começada quando as 
hastes estão ainda verdes : 

I o , por evitar-se a perda de sementes ; 

2 o , por augmentar-se o peso do grão ; 

3 o , por conseguir-se para o feno destinado à alimentação dos 
animaes maior somma de princípios úteis. 

Entretanto, dão-se também alguns inconvenientes, entre 
outros, o de não attingir grande numero de sementes o seu 
completo desenvolvimento, conservando uma quantidade de 
agua de vegetação que difficulta seccal-as rapidamente, dando-se 
algumas vezes a germinação antecipada. 

A* vista do exposto, aconselharemos o termo médio, isto é, 
quando as hastes começarem a araarellecer, e que as sementes 
tenham bastante consistência, de modo que, imprimindo-se-lhes 
a unha, fique o vestígio d'ella, sem comtudo esmagal-as . 

Quantidade produzida. — Na cultura aperfei- 
çoada e nos solos convenientemente estrumados, colhe-se 30 a 
50 hectolitros ou 2,560 a 3,200 kilogrammas por hectare; sendo 
a sua média de 25a 30 hectolitros. 

Cuidados exigidos. — No Sul da França as hastes 
são reunidas em pequenos feixes ou molhos, logo depois de 
cortadas, porquanto alli o clima é secco e mais quente do que 
no Norte ; podendo ser aquelles, em seguida á ceifa, recolhidos 
aos armazéns, sem receiar-se a fermentação . 
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Em alguns paizes, porém, outras operações precedem a esta ; 
por exemplo, deixa-se os feixes estendidos durante 3 a 4 dias no 
solo ou em terreiros, para que o calor faça desapparecer o ex. 
cesso de humidade e torne fácil a separação da semente contida 
na espiga. 

Depois de sêcco o trigo, como acabamos de dizer, dispõe-se 
cuidadosamente em medas, arranjadas de diversos modos ; porém 
de maneira que a humidade do chão, ou a agua das chuvas não 
o inutilise e deteriore. Por este modo, evita-se despezas com 
construcções de armazéns apropriados. 

Medas. — Ás medas, que são montes de trigo ceifado, 
se fazem no próprio campo, ou nos terreiros da fazenda. Os cel- 
leiros são preferíveis. 

Debulha. — A' proporção que se torna necessário, dá-se 
começo ao trabalho da separação do grão ; operação que se 
pratica por meio da malha ou raanguaes, das varas, dos ani- 
mães ou de machinas movidas por cavallos ou bois (manège), 
pela agua, ou pelo vapor ; sendo preferíveis os últimos motores. 

Para a conservação das sementes, convém collocal-as em um 
logar secco e arejado, evitando-se deste modo a fermentação ea 
destruição occasionada pelos insectos, como o gorgulho. E' bom 
igualmente revolvel-os por meio de pás, de tempos em tempos. 

J£iug JI/boLn±eh L a ^amlnhiicL 



